Des repas « fait maison » pour les collégiens et les éléves de I’école primaire d’ETEL.

L’équipe de cuisine, composée de personnels du conseil départemental et communal, ceuvre tous les jours, pour
offrir des plats de qualité. lls sont composés a 80% de produits frais, avec prés de 30% d’ingrédients issus de
I’agriculture biologique ou labellisés (bleu blanc cceur, IGP, AOP...)

Le service de restauration propose des menus équilibrés quatre midis par semaine a 500 convives environs, dans
le respect de la loi Egalim :
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